PRODUIT | CODE DESCRIPTION rosr | quanrite | G| By | rousseomecte | o | e
blocage 4°C
’ . 3h-3h30 -18'
002 Croissant droit beurre PLF-B 65 150 48 45 S 2h-2h30 1518
24-26°C 200°C
26-28°C
. . blocage 4°C
Croissant droit beurre INTENSE 3h-3h30 15-18'
4002 65 150 48 45' . 2h-2h30 .
‘ PLE-B 24-26°C 26.28°C 200°C
blocage 4°C ,
090 Croissant PLF-M 65 150 48 45 3h-3h30 2h-2h30 1518
24-26°C 200°C
26-28°C
blocage 4°C
¢ : . 3h-3h30 -18'
003 Croissant courbé beurre PLF-B 65 150 48 45' 2426°C 2h-2h30 15 {8
- . 200°C
26-28°C
blocage 4°C
. PP 3h-3h30 -18'
005 Croissant sucré feuilleté PLF-M 95 150 40 45 S 2h-2h30 1518
24-26°C 200°C
26-28°C
3h-3h30 blocage 4°C 7
006 Croissant sucré brioché PL-M 100 150 40 45' B 4 2h-2h30 .
- . 210°C
26-28°C
f f 15-18'
2002 i 15
‘ Croissant droit PAC PLF-B 65 50 48 5 / / i
¢ ) . 15-18°
2003 | 4 15' / /
@ Croissant courbé PAC PLF-B 65 50 8 T60/200°C

Des échantillons sont toujours disponibles gratuitement aupres de notre représentante.

* sur commande

PLF : Pate Levée Feuilletée - PL : Pate Levée

PF: Pate Feuilletée
PAC : Prét a Cuire
B: Beurre - M : Margarine

Panistar SA | Rue Sous-meuse 17A, 5300 Naméche

Tél+32 (0)81 87 72 98 | Fax +32 (0)81 87 74 55 | secretariat@panistar.com | www. panistar.com



PRODUIT CODE DESCRIPTION POIDSGR | QUANTITE i’:ig:g GEEST):\‘O'N POUSSE DIRECTE coPNOTL;zSgEEE pRE{%’a‘I\S“JS';F’:\GE
3h-3h30 blocage 4°C 15-18'
011 Pain chocolat beurre PLF-B 80 150 48 45 2-24°C 2h-2h30 185-210°C
22-24°C
3h-3h30 blocage 4°C 15-18'
e 4011 | Pain chocolat beurre INTENSE PLF-B | 80 150 48 45 22:24°C o | mee
3h-3h30 blocage 4°C 15-18'
095 Pain chocolat PLF-M 80 150 48 45 22-24°C 2h-2h30 | 185-210°C
22-24°C
3h-3h30 blocage 4°C 15-18'
Conan } 013 Pain chocolat créme beurre PLF-B 95 150 40 45 22:24°C 225238 185-210°C
. 15-18°
f a 2013 Pain chocolat crem; beurre PAC PLF- 95 50 20 15 / / 160/210°C
15-18°
e 2011 Pain chocolat PAC PLF-B 80 50 48 15 / / 160/210°C

Des échantillons sont toujours disponibles gratuitement auprés de notre représentante.

* sur commande

PLF : Pate Levée Feuilletée - PL : Pate Levée

PF: Pate Feuilletée
PAC : Préta Cuire
B: Beurre - M : Margarine

PANISTAR

Panistar SA | Rue Sous-meuse 17A, 5300 Naméche

Tél+32 (0)81 87 72 98 | Fax +32 (0)81 87 74 55 | secretariat@panistar.com | www. panistar.com




PRODUIT CODE DESCRIPTION POIDS GR QUANTITE CARTONS/ DECON- POUSSE DIRECTE POUSSE PRECHAUFFAGE
PALETTE GELATION CONTROLEE / CUISSON
blocage 4°C
- . 3h-3h30 18'
021 Couque au beurre raisin PLF-B 85 150 48 45 24-26°C 2h zhiso 185/210°C
26-28°C
blocage 4°C ’
3021 Couque au beurre raisin 759 PLF-B 75 150 48 45' sn 3h§0 2h-2h30 18
24-26°C o 185/210°C
26-28°C
blocage 4°C
P 3 . 3h-3h30 18'
022 Couque au beurre nature PLF-B 80 150 48 45 24-26°C 2h tho 185/210°C
26-28°C
. blocage 4°C ’
> > 3022 Couque au beurre nature 70g PLF-B 70 150 48 45' sh 3h§0 2h-2h30 18
24-26°C o 185/210°C
26-28°C
. blocage 4°C
Couque au beurre pépite chocolat PLF- 3h-3h30 18'
023 85 150 48 45 o 2h-2h30 .
a B 24-26°C 26.28°C 185/210°C
P, 15°-18"
- 4 4 15'
@ 2022 | Couque au beurre nature PAC PLF-B 80 0 8 5 / / 1601210°C
. 15°-18'
| 40 48 15' ! /
6 2021 | Couque au beurre raisin PAC PLF-B 85 160/210°C

Des échantillons sont toujours disponibles gratuitement auprés de notre représentante.

* sur commande

PLF : Pate Levée Feuilletée - PL : Pate Levée
PF: Pate Feuilletée

PAC : Préta Cuire

B: Beurre - M : Margarine

PANISTAR

Panistar SA | Rue Sous-meuse 17A, 5300 Naméche

Tél+32 (0)81 87 72 98 | Fax +32 (0)81 87 74 55 | secretariat@panistar.com | www. panistar.com




PRODUIT CODE DESCRIPTION POIDSGR | QUANTITE iﬁg:g GEEﬁ?INO'N POUSSE DIRECTE coPr\?TURSgEEE PRE/%:'J’TS“S';F”:GE
3h30 blocage 4°C 18-20"
024  [Couque suisse ronde frangipane PLF-M 125 120 40 45 24-26°C 522232 200/175°C
T 3h30 blocage 4°C 18-20"
T Y : o
by 025 Cougue Suisse ronde PLF-M 125 | 120 | 40 a5 S o
P 3h30 blocage 4°C 18-20"
— o o
< 3025 Couque Suisse ronde 105g PLF-M 105 120 40 45 24-26°C 525232 200/175°C
) 3h30 blocage 4°C 18-20"
(% 026 Couque Suisse longue PLF-M 120 120 40 45' 24-26°C ;2;238 2001175°C
& — 3h30 blocage 4°C 18-20"
(w 3026 Couque Suisse longue 95g PLF-M 95 120 40 45 24-26°C 525232 200/175°C
. 15-16°
~ : , 175/160°
o, 2025 Couque Suisse ronde PAC PLF-M 125 50 40 15 / /
- 15-16°
w 026 | Cougue Suisse longue PAC PLF-M 120 50 | 40 15 / / 175/160°C

Des échantillons sont toujours disponibles gratuitement auprés de notre représentante.

PLF : Pate Levée Feuilletée - PL : Pate Levée

PF: Pate Feuilletée PA N |STA

PAC : Préta Cuire
B: Beurre - M : Margarine

n Bakery Product

Panistar SA | Rue Sous-meuse 17A, 5300 Naméche

Tél+32 (0)81 87 72 98 | Fax +32 (0)81 87 74 55 | secretariat@panistar.com | www. panistar.com




DECON-

PRODUIT CODE DESCRIPTION POIDSGR | QUANTITE iﬁg.’#:/ GELATION | POUSSEDIRECTE COPV\?FL-IIRSC?EEE PR%%"L'J’?S%?:GE
Tortillon nature PLF-B lh:uio blocage 2°C 12-15'“

ﬁ 032 100 75 | 40 45 26°C zelgzoc 200/175°C
Tortillon frangipane orange PLF-M 1h§0 blocage 2°C 12-15‘0

{,‘/W 033 90 75 | 40 45 26°C 26“;’300 2001175°C
Tortillon sucre PLF-B lhfo blocage 2°C 12-15'0

‘ 035 100 75 | 40 45 26°C 26125;0(: 200/175°C
. Tortillon pépite chocolat PLF-M 1h§0 blocage 2°C 12-15‘0

w 036 110 75 | 40 45 26°C 261’;’300 200/175°C
. Tortillon pépite chocolat PAC PLF-M / / 15-18'

w 2036 110 50 | 40 15 160/210°C

Des échantillons sont toujours disponibles gratuitement auprés de notre représentante.

PLF : Pate Levée Feuilletée - PL : Pate Levée

PF: Pate Feuilletée
PAC : Prét a Cuire

B: Beurre - M : Margarine

PANISTAR

Panistar SA | Rue Sous-meuse 17A, 5300 Naméche

Tél +32 (0)81 87 72 98 | Fax +32 (0)81 87 74 55 | secretariat@panistar.com | www. panistar.com




PRODUIT CODE DESCRIPTION POIDSGR | QUANTITE iﬁg:g G[E?Eig:\‘o'N POUSSE DIRECTE con?TL:zngEE PRE/((::::IIASUST)FI?GE
- blocage 4°C 13
b 080 Chausson abricot PL-B (Délisté) 150 60 48 45' 2h 26-28°C 2h- 2h30 .
26.28°C 185/175°C
blocage 4°C 13
081 Chausson pomme PL-B (Délisté) 150 60 48 45' 2h 26-28°C 2h- 2h30 N
26-28°C 185/175°C
blocage 4°C 13
082 Chausson cerise PL-B (Délisté) 150 60 48 45' 2h 26-28°C 2h- 2h30
26-28°C 185/175°C
] 200
. 4 45
' 100 Gosette abricot PF-M 130 80 0 5 / / 2101210°C
s 20°
‘ 101 Gosette pomme PF-M 130 80 40 45 / / oo
) 200
. 4 45
0 102 Gosette cerise PF-M 130 80 0 5 / / 2101210°C

Des échantillons sont toujours disponibles gratuitement auprés de notre représentante.

PLF : Pate Levée Feuilletée - PL : Pate Levée
PF: Pate Feuilletée
PAC : Prét a Cuire

B: Beurre - M : Margarine Pm/A\ N ISTAR

Panistar SA | Rue Sous-meuse 17A, 5300 Naméche

Tél +32 (0)81 87 72 98 | Fax +32 (0)81 87 74 55 | secretariat@panistar.com | www. panistar.com




PRODUIT CODE DESCRIPTION POIDS GR QUANTITE CARTONS/ DECON- POUSSE DIRECTE POUSSE PRECHAUFFAGE

PALETTE GELATION CONTROLEE / CUISSON
Coin creme PLF-M 1h30 blocage 4°C 18-20"
3 26-28°C 1h30 200/180°C
070 80 40 45
130 26-28°C

Coin beurre Pomme PF-B 20°

‘ 106 130 80 | 40 a5 / / 2101210°C
Coin beurre cerise PF-B 20°

v 107 130 80 40 45' / / 210/210°C

Coin beurre abricot PF-B 20
108 130 80 | 40 45 / / 210/210°C

Des échantillons sont toujours disponibles gratuitement aupres de notre représentante.

PLF : Pate Levée Feuilletée - PL : Pate Levée
PF: Pate Feuilletée

PAC : Préta Cuire
B: Beurre - M : Margarine PAN|§TA‘R

Panistar SA | Rue Sous-meuse 17A, 5300 Naméche

Tél+32 (0)81 87 72 98 | Fax +32 (0)81 87 74 55 | secretariat@panistar.com | www. panistar.com




PRODUIT CODE DESCRIPTION poscr | quanire | G | QDR | rousseomecte | e | M e
blocage 4°C 20-22'
2h-2h30 180/200°C
250 Pistolet blanc 65 150 48 45 3h 24-26°C 26-28°C
blocage 4°C 20-22'
2h-2h30 180/200°C
253 Pistolet gris 65 150 48 45 3h 24-26°C 26-28°C
blocage 4°C 20-22'
2h-2h30 180/200°C
260 Pistolet long * 65 150 48 45 3h 24-26°C 26-28°C

Des échantillons sont toujours disponibles gratuitement auprés de notre représentante.

* sur commande

PLF : Pate Levée Feuilletée - PL : Pate Levée
PF: Pate Feuilletée

PAC : Préta Cuire

B: Beurre - M : Margarine

PANISTAR

Panistar SA | Rue Sous-meuse 17A, 5300 Naméche

Tél +32 (0)81 87 72 98 | Fax +32 (0)81 87 74 55 | secretariat@panistar.com | www. panistar.com




Plaques - blocs - disques

Bif
§ \‘ \
s | 5
= ===\
§ad =N
PRODUIT CODE DESCRIPTION Popsor | quante | GETONS! | DECON | PRECHAUTEAGE!
109 25-30°
. * ! -
Plaque feuilletage 1/2 B 375 24 30 45 200/175°C
110 25-30°
Plague feuilletage B 750 12 30 45 200/175°C
111 25-30°
Plague feuilletage M 750 12 30 45 200/175°C
y 114 1 nuiten
m Bloc feuilletage M * 8000 3 12 chambre /
froide
7 115 1 nuiten
Bloc feuilletage B * 8000 3 12 chambre !
froide
028 20°
Carré créme PLF-M 55 150 48 45 200/175°C
169 20-25°
. * > -
Disque 12 cm 35 100 48 30 185/175°C
155 20-25°
. * > -
Disque 18 cm 108 100 48 30 185/175°C
156 20-25°
. * > -
Disque 23 cm 190 80 48 30 185/175°C
157 20-25°
. * > -
Disque 27 cm 250 75 40 30 185/175°C
170 20-25°
. * ’ ;
Disque Beurre 12 cm 35 100 48 30 185/175°C
158 20-25°
. * ’ ;
Disque Beurre 18 cm 108 100 48 30 185/175°C
159 20-25°
. . d ;
Disque Beurre 23 cm 190 80 48 30 185/175°C
160 20-25°
. P ’ ;
Disque Beurre 27 cm 250 75 40 30 185/175°C

Des échantillons sont toujours disponibles gratuitement auprés de notre représentante.

* sur commande

PLF : Pate Levée Feuilletée - PL : Pate Levée
PF: Pate Feuilletée

PAC : Préta Cuire

B: Beurre - M : Margarine

PANISTAR

Panistar SA | Rue Sous-meuse 17A, 5300 Naméche

Tél +32 (0)81 87 72 98 | Fax +32 (0)81 87 74 55 | secretariat@panistar.com | www. panistar.com




Spécialités

J

PRODUIT CODE DESCRIPTION pooscr | quavmire | GO | 2SR | rousseomecre | SO | PRGOS
415 Gaufre de Liége beurre 100 52 30° / / /
1h30 blocage 4°C 20
050 Pain saucisse fricandelle PLF-M 170 75 40 60' 5 2h
26°C 26-28°C 200/175°C

Des échantillons sont toujours disponibles gratuitement auprés de notre représentante.

PLF : Pate Levée Feuilletée - PL : Pate Levée
PF: Pate Feuilletée

PAC : Prét a Cuire

B: Beurre - M : Margarine

PANISTAR

Panistar SA | Rue Sous-meuse 17A, 5300 Naméche

Tél +32(0)81 87 7298 | Fax +32 (0)81 87 74 55 | secretariat@panistar.com | www. panistar.com




