Croissants

PRODUIT CODE | DESCRIPTION popscr | auavtme | IR | i | Povsseomecte | oo | M eveson

blocage 4°C ,

¥, 002 Croissant droit beurre PLF-B 65 150 48 45' 2232?8 2h-2h30 15-18

d = ° 200°C
26-28°C

. . blocage 4°C ,

78 Croissant droit beurre INTENSE , 3h-3h30 ) 15-18

4 4002 PLF-B 65 150 48 45 24-26°C 2h 2h§0 200°C
26-28°C

blocage 4°C ,

5 090 | Croissant PLF-M 65 150 48 45 223238 2h-2h30 15-18

< - ° 200°C
26-28°C

g blocage 4°C ,

003 Croissant courbé beurre PLF-B 65 150 48 45 22 32?8 2h-2h30 15-18

- ° 200°C
26-28°C

blocage 4°C ,

4 005 Croissant sucré feuillet¢ PLF-M 95 150 40 45 2232?8 2h-2h30 15-18

y - ° 200°C
b 26-28°C

78 2002 | Croissant droit PAC PLF-B 65 50 48 15 / / 1518

" 160/200°C

Des échantillons sont toujours disponibles gratuitement auprés de notre représentante.

PLF : Pate Levée Feuilletée - PL: Pate Levée
PF : Pate Feuilletée
PAC : Prét a Cuire

B: Beurre - M : Margarine P_/A\ N |STAR

Panistar SA | Rue Sous-meuse 17A, 5300 Naméche

Tél +32 (0)81 87 72 98 | Fax +32 (0)81 87 74 55 | secretariat@panistar.com | www. panistar.com




Pains au chocolat

PRODUIT CODE DESCRIPTION POIDSGR | QUANTITE ‘;ﬁTEOWN:’ GDEEL‘;%':J'N POUSSE DIRECTE | J;IU:‘.)SLEEE PRIE‘(::’J:‘SUSF::GE
" blocage 4°C ,
011 Pain chocolat beurre PLF-B 80 150 48 45' 3h-3h30 2h-2h30 1518
22-24°C ° 185-210°C
22-24°C
3 . blocage 4°C
Pain chocolat beurre INTENSE \ 3h-3h30 15-18'
@ 401 | plEp 80 180 48 45 2224:c | 2230 esot0oc
22-24°C
g blocage 4°C ,
095 Pain chocolat PLF-M 80 150 48 45' 3h-3h30 2h-2h30 1518
22-24°C ° 185-210°C
22-24°C
X . N blocage 4°C
Pain chocolat creme beurre 3h-3h30 15-18'
: j 013 95 150 40 45 N 2h-2h30 .
i 9 PLF-B 22-24°C Sooaec | 185210°C
i . 15-18
6 2011 Pain chocolat PAC PLF-B 80 50 48 15 / / 160/210°C

Des échantillons sont toujours disponibles gratuitement auprés de notre représentante.

PLF : Pate Levée Feuilletée - PL: Pate Levée
PF : Pate Feuilletée
PAC : Prét a Cuire

B: Beurre - M : Margarine P_/A\ N |STAR

Panistar SA | Rue Sous-meuse 17A, 5300 Naméche

Tél +32 (0)81 87 72 98 | Fax +32 (0)81 87 74 55 | secretariat@panistar.com | www. panistar.com




PRODUIT CODE DESCRIPTION POIDS GR | QUANTITE ‘;ﬁTEOWN:’ GDEEL‘;%':J'N POUSSE DIRECTE | J;IU:‘.)SLEEE PRIE‘(::’J:‘SUSF::GE
- blocage 4°C
. . 3h-3h30 18'
@ 021 Couque au beurre raisin PLF-B 85 150 48 45 24-26°C 2h-2h30 185/210°C
26-28°C
- L. blocage 4°C
Couque au beurre raisin 759 \ 3h-3h30 18
3021 | oiFB 75 150 48 45 2a26c | 202030 | qgsioec
26-28°C
blocage 4°C
Couque au beurre nature \ 3h-3h30 18
022 | SFB 80 150 48 45 2a26c | 202030 | qgsioec
i 26-28°C
; blocage 4°C
Couque au beurre nature 70g \ 3h-3h30 18
3022 | oieg 70 150 48 45 2a26c | 202030 | qgsioec
{ 26-28°C
p Couque au beurre pépite ' 3h-3h30 blocage 4°C 18
023 | chocolat 85 150 48 45 24-26°C 202030 | 4gg210°C
i PLF-B 26-28°C
G Couque au beurre nature PAC , 15-18'
@ 2022 | P0E 80 40 48 15 ! ! 160/210°C
Couque au beurre raisin PAC , 15-18'
@ 2021 | SCh 85 40 48 15 ! / 160/210°C

Des échantillons sont toujours disponibles gratuitement auprés de notre représentante.

PLF : Pate Levée Feuilletée - PL: Pate Levée
PF : Pate Feuilletée
PAC : Prét a Cuire

B: Beurre - M : Margarine P_/A\ N |STAR

Panistar SA | Rue Sous-meuse 17A, 5300 Naméche

Tél +32 (0)81 87 72 98 | Fax +32 (0)81 87 74 55 | secretariat@panistar.com | www. panistar.com




Couques suisses

PRODUIT CODE DESCRIPTION POIDS GR | QUANTITE ‘;ﬁ?n"z’ GDEEL‘;%':)'N POUSSE DIRECTE | :r?rURS()SLEEE PRIE‘(::TJ:‘SUSF::GE
. . blocage 4°C
Couque suisse ronde frangipane \ 3h30 18-20"
024 PLE-M 125 120 40 45 24-26°C 202180 1 s00175°C
26-28°C
blocage 4°C
. . 3h30 18-20'
025 Couque Suisse ronde PLF-M 125 120 40 45 24-96°C 2h-2h°30 200/200°C
26-28°C
TN . blocage 4°C
v » Couque Suisse ronde 105g \ 3h30 18-20'
<\ ﬁ ;- ’i 3025 PLE-M 105 120 40 45 24-26°C Zh'2h§0 200/175°C
26-28°C
— . blocage 4°C
& Cougque Suisse longue \ 3h30 18-20"
- 026 | pLFm 120 120 40 45 2a26c | 2230 1 on0i75°¢
~T 26-28°C
T — . blocage 4°C
- Couque Suisse longue 95g , 3h30 18-20"
w 3026 | pLrMm % 120 40 4 2a26°C | 2230 | poon7sec
T 26-28°C
SN Couque Suisse ronde PAC , 15-16’
o) 2025 | oo 125 50 48 15 / / 175160%
£ >y Couque Suisse longue PAC , 15-16'
N 2026 1 pLrm 120 %0 8 1 ! ! 175/160°C

Des échantillons sont toujours disponibles gratuitement auprés de notre représentante.

PLF : Pate Levée Feuilletée - PL: Pate Levée

PF : Pate Feuilletée
PAC : Prét a Cuire

B: Beurre - M : Margarine

PAN

I

Panistar SA | Rue Sous-meuse 17A, 5300 Naméche

Tél +32 (0)81 87 72 98 | Fax +32 (0)81 87 74 55 | secretariat@panistar.com | www. panistar.com




Tortillons

PRODUIT CODE DESCRIPTION POIDS GR | QUANTITE ‘;ﬁ?n":’ GDEELi%':J'N POUSSE DIRECTE | ;?ru:;fﬁ PRIE‘(::’J:‘SUSF;“‘GE
_ blocage 2°C .
032 | Tortillon nature PLF-B 100 75 40 45 1h30 1h30 1215
26°C ° 200/175°C
26-28°C
blocage 2°C .
035 | Tortillon sucre PLF-B 100 75 40 45 1h30 1h30 1215
26°C ° 200/175°C
26-28°C
blocage 2°C
73 . - . 1h30 12-15'
m 2 036 Tortillon pépite chocolat PLF-M 110 75 40 45 26°C 2612:;(3(: 200/175°C

Des échantillons sont toujours disponibles gratuitement auprés de notre représentante.

PLF : Pate Levée Feuilletée - PL: Pate Levée
PF : Pate Feuilletée
PAC : Prét a Cuire

B: Beurre - M : Margarine P_/A\ N |STAR

Panistar SA | Rue Sous-meuse 17A, 5300 Naméche

Tél +32 (0)81 87 72 98 | Fax +32 (0)81 87 74 55 | secretariat@panistar.com | www. panistar.com




PRODUIT CODE | DESCRIPTION PopsGR | Quantire | CARTONS! | BECON. PRECHAUFFAGE
100 Gosette abricot PF-M 130 80 40 45' 210/2201’00(:
101 Gosette pomme PF-M 130 80 40 45' 210/2201’00(:
102 Gosette cerise PF-M 130 80 40 45' 210/2201’00(:

PF :

PLF : Pate Levée Feuilletée - PL: Pate Levée
Pate Feuilletée
PAC : Prét a Cuire

B: Beurre - M : Margarine

Tél +32 (0)81 87 72 98 | Fax +32 (0)81 87 74 55 | secretariat@panistar.com | www. panistar.com

Des échantillons sont toujours disponibles gratuitement auprés de notre représentante.

FADNI

Panistar SA | Rue Sous-meuse 17A, 5300 Naméche




PRODUIT CODE DESCRIPTION POIDSGR | QUANTITE ‘;ﬁTEOWNE’ GDEEL‘;%':)'N POUSSE DIRECTE ¢ :;IU:‘?&E PRIE‘éTJ:‘SUSF::GE
blocage 4°C
3 . R \ 1h30 18-20"
070 | Coincréeme PLF-M 130 80 40 45 26-28°C 1h30 200/180°C
26-28°C

) . . 20
107 Coin beurre cerise PF-B 130 80 40 45 / / 210/210°C

) . , 20
108 Coin beurre abricot PF-B 130 80 40 45 / / 210/210°C

Des échantillons sont toujours disponibles gratuitement auprés de notre représentante.

PLF : Pate Levée Feuilletée -

PF : Pate Feuilletée

PAC : Prét a Cuire

B: Beurre - M : Margarine

PL : Pate Levée

PANISTA

n Baker

roze

Panistar SA | Rue Sous-meuse 17A, 5300 Naméche

y Product

Tél +32 (0)81 87 72 98 | Fax +32 (0)81 87 74 55 | secretariat@panistar.com | www. panistar.com




PRODUIT CODE DESCRIPTION POIDS GR | QUANTITE ‘;ﬁ?n":’ GDEELi%':J'N POUSSE DIRECTE | ;?ru:;fﬁ PRIE‘(::’J:‘SUSF;“‘GE
blocage 4°C 20-22'
250 Pistolet blanc 65 150 48 45' 3h 24-26°C 2h-2h30 et
° 180/200°C
26-28°C
blocage 4°C 20-22'
253 Pistolet gris 65 150 48 45' 3h 24-26°C 2h-2h30 et
Yoogec | 180/200°C

Des échantillons sont toujours disponibles gratuitement auprés de notre représentante.

PLF : Pate Levée Feuilletée - PL: Pate Levée
PF : Pate Feuilletée
PAC : Prét a Cuire

B: Beurre - M : Margarine P_/A\ N lSTAR

Panistar SA | Rue Sous-meuse 17A, 5300 Naméche

Tél +32 (0)81 87 72 98 | Fax +32 (0)81 87 74 55 | secretariat@panistar.com | www. panistar.com




Plaques - Blocs - Disques

PRODUIT CODE | DESCRIPTION Popscr | auantme | GANTONS! | oFow | PRECHAUTAGE!
110 Plaque feuilletage B 750 12 30 45 AN
169 Disque 12 cm * 35 100 48 30 1825%2;0
155 Disque 18 cm * 110 100 48 30° 18%%200
156 Disque 23 cm * 190 80 48 30 18%%200
157 Disque 27 cm * 250 75 48 30 18%%200
170 Disque Beurre 12 cm * 35 100 48 30 1825(/)1_52;0
158 Disque Beurre 18 cm * 110 100 48 30 182(,’1'§§QC
159 Disque Beurre 23 cm * 190 80 48 30 18%(/)1-§gac
160 Disque Beurre 27 cm * 250 75 40 30 18%(/)1-§gac

Des échantillons sont toujours disponibles gratuitement auprés de notre représentante.

* sur commande

PLF : Pate Levée Feuilletée - PL: Pate Levée
PF . Pate Feuilletée

PAC : Prét a Cuire

B: Beurre - M : Margarine P_AN |STAR

1 Bakery Product

—

Panistar SA | Rue Sous-meuse 17A, 5300 Naméche

Tél +32 (0)81 87 72 98 | Fax +32 (0)81 87 74 55 | secretariat@panistar.com | www. panistar.com




PRODUIT CODE DESCRIPTION POIDS GR | QUANTITE ‘;ﬁz_’::’ GDEELi%':J'N POUSSE DIRECTE | J;U:OSLEEE PRIE‘S’J:‘SUSF;‘“GE
m 415 Gaufre de Liége beurre 100 52 / 30 / / /
P , 200
’ 028 Carré creme PLF-M 55 150 48 45 / / 200/175°C
1h30 blocage 4°C 20
8 050 Pain saucisse fricandelle PLF-M 170 75 40 60" 5 2h .
4 26°C 26-28°C 200/175°C

Des échantillons sont toujours disponibles gratuitement auprés de notre représentante.

PLF : Pate Levée Feuilletée - PL: Pate Levée
PF : Pate Feuilletée
PAC : Prét a Cuire

B: Beurre - M : Margarine P-/A\ N |STAR

Panistar SA | Rue Sous-meuse 17A, 5300 Naméche

Tél +32 (0)81 87 72 98 | Fax +32 (0)81 87 74 55 | secretariat@panistar.com | www. panistar.com




Quiches

PRODUIT CODE | DESCRIPTION popsor | avanrme | AEERL | ROt | T emeson - | conmmoree | T ferbourte
10001 | Quiche Lorraine PAC 500 4 135 120 / / o
10002 S/liighe Saumon Fumé & Broccoli 500 4 135 120" / / 182(;)0'C
o | pumrmemtngore |y | o | [0 | o |
10004 S/liighe Mozzarella & Tomate 500 4 135 120" / / 1:gc
10005 | Quiche Brie & Epinards PAC 500 4 135 120 / / o

Des échantillons sont toujours disponibles gratuitement aupres de notre représentante.

PLF : Pate Levée Feuilletée - PL : Pate Levée
PF : Pate Feuilletée
PAC : Prét a Cuire

B: Beurre - M : Margarine P_/A\N lS,T/:A\,R

Panistar SA | Rue Sous-meuse 17A, 5300 Naméche

Tél +32 (0)81 87 72 98 | Fax +32 (0)81 87 74 55 | secretariat@panistar.com | www. panistar.com




